Studiengang Getranketechnologie (B.Sc.)

Hochschule
1. und 2. Semester PO 2023  stand 11.10.2023 O~ Geisenheim
Art der Pr[]fungsliﬁstunq/ Anrechnung der . U nivers ltg
Studienleistun Studienleistungen: Lehrveranstaltungstyp Prifungsform
K: Klausur ME: Mit Erfolg teilgenommen V = Vorlesung PL - Prifungsleistung
A:  Ausarbeitung bzw. bis zu max. 50% der _ o ) ) _
Modulnote SU = Seminarist. Unterricht SL - Studienleistung
R/P : Referate/Prasentationen Pr = Praktikum
P = Pflichtmodul PT: Praktische Tétigkeiten U = Ubung
WPM = Wahlpflichtmodul P : Projektarbeiten
WM = Wahlmodul M : Mindliche Prifungen |WiS;|SOSe
Module SWS
PM WPM WM Modulbezeichnung Lehrveranstaltungen Koordination LV-Typ P-Typ SWS credits Semester
Modul Nummer LV-Nr. 1. 2. 3. 4. 5. 6.
. Betriebswirtschaft Gobel 4 4
Betriebswirtschaftslehre Gobel \ PL 4 4
PL: Ko.Ao. P WiSe
Chemie | Hey 6 6
< Allgemeine und Anorganische Chemie Hey \ 3
Analytische Chemie Hey \ PL 1 4
Chemie Ubungen Hey U SL 2 2
PL: K WiSe
Chemie ll Hey 6 6
. Organische Chemie Hey \ 2
Biochemie Rauhut \ PL 2 4
Chemie Praktikum Koulen-Wobbe Pr SL 2 2
PL: K SoSe
Grundlagen Marketing Hanf 4 4
X Strategisches Marketing Hanf Vv 2
Operatives Marketing Hanf \ PL 2 4
PL: KWiSe
Lebensmittel- und Weinrecht Diemer-De Schepper 5 5
X Lebensmittelrecht Diemer-De Schepper \ 2
Weinrecht Diemer-De Schepper \ 2
Rechtliche Grundlagen der Weinbuchfiihrung Diemer-De Schepper V PL 1 5
PL: K SoSe
Mathematik und Statistik Velten 6 6
Mathematik Ubungen Velten U 1 1
X Statistik Ubungen Velten U 1 1
Mathematik Velten \ 2 2
Statistik und Biometrie Velten \ PL 2 2
PL: K SoSe
Physik und Elektrotechnik Geberth 6 6
. Physik und Elektrotechnik Geberth \ PL 4 4
Physik und Elektrotechnik Praktikum Geberth / Koulen-Wobbe  Pr SL 1 1
Physik und Elektrotechnik Ubungen Geberth / Koulen-Wobbe U SL 1 1

PL: K SoSe



Rohwarenkunde May 6
Rohwarenkunde May \ PL 3 8
Rohwarenkunde Praktikum May Pr SL 3 3
PL: Ko. M WiSe
Sensorik Jung 3
Sensorik Jung et al. \ PL 1 0,5] 0,5
Sensorik Seminar Jung et al. SU SL 2 1 1
PL: K SoSe
Wasser Strobl 6
Trink- und Mineralwasser Strobl / May Vv PL 4 4
Wasser - analysieren und bewerten Strobl / May SU SL 2 2
PL: Ko. A o. R/P SoSe
Wissenschaftliches Arbeiten und
Schliisselqualifikationen Franfen 4
Wissenschaftiches Arbeiten N.N. SuU PL 1,5 1,5
IT Arbeitsplatz und Office Anwendungen FranBen U SL 1,5 1,5
Schlusselqualifikationen N.N. U SL 1,0 1,0
PL: Ko. Mo. A WiSe
Recht Diemer-De Schepper 6
Grundlagen des Rechts Diemer-De Schepper \ 2 2
Unternehmensrecht Diemer-De Schepper \ PL 4 4
PL: KWiSe
Suchtpravention Strobl 2
Suchtpravention Strobl \ PL 2 2
PL: K 0. A o. R/P SoSe
Volkswirtschaftslehre Loose 4
Volkswirtschaftslehre Loose \% PL 4 4
PL: KWiSe
Economic, Agricultural and Consumer
Politics Hanf 4
Economic, Agricultural and Consumer Politics N.N. \ PL 4 4
PL: K SoSe
Projekt Neue Medien Lonarz 2
Projekt Neue Medien Lonarz et al. Pr PL 2 2

PL R/P WiSe
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Module SWS
PM WPM WM Modulbezeichnung Lehrveranstaltungen Koordination LV-Typ P-Typ SWS credits Semester
Modul Nummer 1. 2. 3. 4. 5. 6.
Apparate und Maschinen Strobl 6 6
X Werkstoffkunde Strobl \Y 2 2
Apparate und Maschinen Strobl V PL 4 4
PL: Ko0.A 0. R/P WiSe
Brauerei Lindemann 6 6
X Brauereitechnologie Lindemann Vv PL 4 4 4
Seminar Brauereitechnologie Lindemann SuU SL 2 2 2
PL: KWiSe
Erfrischungsgetranke Besrukow 6 6
X Erfrischungsgetranke Besrukow Vv PL 4 4 4
Seminar Erfrischungsgetranke Besrukow SuU SL 2 2 2
PL: Ko. M SoSe
Fachfremdsprache Englisch Gledhill-Schmitt 6 6
(x) semesterbegleitend WiSe Englisch Gledhill-Schmitt SuU PL 3 3
Englisch Ubungen Gledhill-Schmitt U SL 3 3
ternativ PL: A+ R/P WiSe
Fachfremdsprache Franzoésich Gledhill-Schmitt 6 6
(x) semesterbegleitend WiSe Franzésisch Aboub SuU PL 3 8
Franzésisch Ubungen Aboub U SL 3 3
ternativ PL: A+ R/P WiSe
Fachfremdsprache Italienisch Gledhill-Schmitt 6 6
(x) semesterbegleitend WiSe Italienisch Ceroni SuU PL 3 3
Italienisch Ubungen Ceroni U SL 3 3
ternativ PL: A+ R/P WiSe
Fachfremdsprache Spanisch Gledhill-Schmitt 6 6
(x) semesterbegleitend WiSe Spanisch Marin Beltran SuU PL 3 3
Spanisch Ubungen Marin Beltran U SL 3 3
PL: A+ R/P WiSe
Frucht- und Gemiiseséfte Schweiggert 6 6
x Fruchtsafte Schweiggert Vv 4 4
Gemisesafte Steingal \Y, PL 1 1
Sensorik Fruchtsaft / Gemisesaft Steingal SuU SL 1 1
PL: Ko. M WiSe
Getriankechemie May 6 6
X Getrankechemie May Y, 3 3
Ernéhrungsphysiologie May Vv PL 1 1
Getrankechemisches Praktikum May et al. Pr SL 2 2

PL: Ko. M WiSe




mkrobiologie Wendland 6 6
Mikrobiologie Wendland \Y PL 4 4
Mikrobiologie Praktikum Muno-Bender et al. Pr SL 2 2
PL: K SoSe
Oenologie Christmann 6 6
Technologie des Weines Christmann / Pasch \Y 5 8 2
Technologie des Schaumweins Schmitt V PL 1 1
PL: KWiSe
Projekt Fruchtsaft Schweiggert 2 3
Projekt Fruchtsaft Schweiggert / Ludwig Pr PL 2 2
PL: R/P + A WiSe
Allgemeine und Spezielle Kostenrechnung Strub 4 4
Allgemeine und Spezielle Kostenrechnung Strub \Y, PL 3 3
Vertiefung und Anwendungsbeispiele Strub SuU 1 1
PL: K SoSe
Berufspraktisches Studium Ausland Binzel 2 6
Berufspraktisches Studium Ausland Binzel Pr SL 2 2
Investition, Finanzierung, Steuerlehre Kurth 4 4
Investition, Finanzierung, Steuerlehre Schroder \% PL 3 3
Investition, Finanzierung, Steuerlehre Ubung Schroder U 1 1
PL: KWiSe
Projekt Bier Lindemann 2 3
Projekt Bier Lindemann / Baumgartner Pr PL 2 2
PL: PT + AWiSe
Projekt Sektherstellung Schmitt 3 3
Spezielle Technologie des Schaumweins Schmitt Vv PL 1 1
Projekt Sektherstellung Wallbraun Pr SL 2 2
PL: KWiSe
Unternehmensfiihrung Hanf 4 4
Unternehmensmanagement Hanf Vv 2 2
Personalfiihrung Ortner \% PL 2 2
PL: K SoSe
Weinbeurteilung Jung 3 4
Weinbeurteilung Jung et al. SuU PL 2 2 1 1
Weinbeurteilung Ubungen Jung et al. SuU SL 1 2 05| 0,5
PL: M o. K SoSe
Weinchemie May 6 6
Weinchemie May Y, 2 2
Spezielle Weinchemie May \Y PL 2 2
Weinchemisches Praktikum May et al. Pr SL 2 2
PL: Ko. M SoSe
Wein- und Getrankemarketing Loose 4 4
Wein- und Getrankemarketing Loose \ PL 4 4
PL: KWiSe
Electronic Commerce Mehler-Bicher 2 2
Electronic Commerce Mehler-Bicher \ PL 2 2
PL: A WiSe
GroRe Exkursion Dozentenschaft 2 2
Grolse Exkursion SU 2L 2 2
PLC PT+ AWiSe
Konsumenten- und Marktforschung Szolnoki 4,5 6
Grundlagen der Forschungsmethoden Szolnoki \Y PL 2 4 2
Projekt Marktforschung Szolnoki SuU SL 2,5 2 1

PL:

K WiSe




Studiengang Getranketechnologie (B.Sc.)

Hochschule
5. und 6. Semester PO 2023 Stand 11.10.2023 -o Geisenheim
‘ Art der Priifungsleistung/ ‘ Anrechnung der Lehrveranstaltunast Priffunasform ‘ University
Studienleistung Studienleistungen: Lehrveranstaltungstyp rrufungstorm
K: Klausur ME: Mit Erfolg teilgenommen V = Vorlesung PL - Prufungsleistung
. . bzw. bis zu max. 50% der
At Ausarbeitung Modulnote SU = Seminarist. Unterricht SL - Studienleistung
R/P : Referate/Prasentationen Pr = Praktikum
P = Pflichtmodul PT : Praktische Tatigkeiten U = Ubung
WPM = Wahlpflichtmodul P: Projektarbeiten
WM = Wahlmodul M : Mindliche Prifungen WiSe|SoSe
Module SWS
PM WPM WM Modulbezeichnung Lehrveranstaltungen Koordination LV-Typ P-Typ SWS credits Semester
Modul Nummer LV-Nr. 1. 2. 3. 4. 5 6.
Alkoholische Getrianke SteingaB 6 6
. Frucht- und Likérweine, weinh. Getranke, Likore Steingaly \% 2 2
Spirituosen Schwarz Vv PL 2 2
Sensorik Alkoholische Getranke Steingall / Schwarz SU SL 2 2
PL: Ko. M WiSe
. Bachelor-Thesis Dozentenschaft 12
Thesis PL X
PL: A
. Berufspraktisches Studium Binzel 12
Berufspraktisches Studium Binzel Pr SL X
X Kolloquium zur Bachelor-Thesis Dozentenschaft 3 X
Kolloquium zur Bachelor-Thesis PL
PL:R/P +M
Seminar fiir Getranketechnologie Lindemann 4 5
X Seminar Getranketechnologie Dozentenschaft SuU PL 2 3 2
Exkursionen Lindemann SuU SL 2 2 2
PL: A + R/P SoSe
. Verfahrenstechnik Srobl 3 3
Verfahrenstechnik Strobl V PL 3 3,0
PL: Ko. Ao. R/P SoSe
Analytik mikrobieller Getrankeinhaltsstoffe Rauhut 3 3
X Analytik mikrobieller Getrénkeinhaltsstoffe Rauhut V PL 1 1
Analytik mikrobieller Getrénkeinhaltsstoffe Praktikum  Rauhut et al. Pr SL 2 2
PL: K WiSe
. Ausgewdhlte Kapitel der Chemie Hey 2 2
Ausgewahlte Kapitel der Chemie Hey SuU PL 2 2
PL: A + R/P SoSe
Betriebstechnik Lindemann 6 6
x Technische Betriebsorganisation Lindemann \ 2
Anlagenplanung Lindemann \ 2
Reinigung, Desinfektion und Abwasser Lindemann V PL 2 6
PL: K SoSe
Biotechnologie v.Wallbrunn 4 4
X Industrielle Mikrobiologie v.Wallbrunn \ PL 2 2
Mikrobielle Betriebskontrolle v.Wallbrunn Pr SL 2 2

PL: K




Digitalisierung in der Getrdnke- und

Lebensmittelindustrie N.N. 6 6
Grundlagen der IT Systeme FranRen V 2 2
Digitalisierung Getréanke Lebensmittel N.N. V PL 2 2
Digitalisierung Getranke Lebensmittel Ubung N.N. U SL 2 2
PL: K WiSe
Fiill- und Verpackungstechnik Strobl 6 6
Full- und Verpackungstechnik Strobl Vv PL 5 5
Fulltechnik Praktikum Strobl Pr SL 1 1
PL: Ko. Ao. R/IP WiSe
Nachhaltigkeit im Wein- und
Getrankesektor Freund 3 3
Nachhaltigkeit im Wein- und Getrankesektor Wagner SuU 2 2
Projekt betriebliche Nachhaltigkeit Freund SuU PL 1 1
PL: A o. R/P WiSe
Projekt Spirituosen Lindemann 2 3
Projekt Spirituosen Schwarz Pr PL 2 2
PL: R/P SoSe
Qualitdtsmanagement Lindemann 3 3
Qualitdtsmanagement Kaiser et al. SuU PL 3 3
PL: K WiSe
Unternehmensplanspiel Kurth 4 6
Unternehmensplanspiel Kurth SuU PL 4 4
PL: A+ R/P WiSe
Verfahrenstechnik Praktikum Pasch 3 3
Verfahrenstechnik Praktikum Pasch et al. Pr PL 3 15| 1,5
PL: A SoSe
Arbeits- und Berufspadagogik N.N. / Martin 3 3
Arbeits- und Berufspadagogik Martin / N.N. Vv PL 2 2
Arbeits- und Berufspéadagogik Ubungen Martin / N.N. SU SL 1 1
PL: K+ PT WiSe
Beratung und Kommunikation Gobel 4 6
Beratung und Kommunikation Gobel \ PL 2 2
Projekt Beratung und Kommunikation Gobel Pr SL 2 2
PL: Ao.Ko. R/P SoSe
Businessplan Kurth 4 6
Businessplan Kurth SuU PL 4 4
PL: A + R/P SoSe
Entrepreneurship Kurth 2 2
Entrepreneurship N.N. SU PL 2 2
PL: R/P WiSe
Grundlagen des Weintourismus Kottmann 4 6
Deutsch oder Englisch Grundlagen des Weintourismus Kottmann Vv PL 2 2
Weintourismus Praktikum Kottmann Pr SL 2 2
PL: K WiSe
Projekt Strategische Planung Gobel 4 6
Projekt Strategische Planung Gobel SuU PL 2 2 2
Projekt Strategische Planung Praktikum Gobel Pr SL 2 4 2
PL: Ao. Ko. R/P Wise
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